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Am 1.8. 6ffnen sich die Tiren am neuen Standort in Wallinghausen.
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Uber 20 Jahre in
Familienhand

Die Anfinge von Gefligel
Fink gehen zurick ins Jahr
2004, als Andrej Fink ge-
meinsam mit seiner Frau Ol-
ga in Wallinghausen den
Schritt in die Selbststdndig-
keit wagte. ,,Durch seine lang-
jahrige Tatigkeit auf dem Wo-
chenmarkt in Aurich wusste
mein Vater genau, was die
Kunden wollen®, erzdhlt Toch-
ter Julia Fink riickblickend.
Der Plan ging auf: Das Ge-
schaft am Sportplatz in Wal-
linghausen entwickelte sich
schnell, die Nachfrage wurde
immer grofier, weitere Mit-
arbeiter kamen hinzu. Heute
ist Gefligel Fink eine feste
Adresse in Aurich.

Nach zwei Jahrzehnten
wurde das Familienunterneh-
men 2024 in die Hande der
nichsten Generation gelegt.
Tochter Julia Fink und ihr
Mann Alexander Fink tuber-
nahmen die Geschaftsfiih-
rung und stellten weitere Mit-
arbeiter ein. Heute zdhlt das
engagierte Team von Gefligel
Fink zehn Personen, Familie
Fink eingeschlossen. Der be-
vorstehende Umzug an den
neuen Standort markiert nun
den nichsten Meilenstein in
der Firmengeschichte.

Wir gratulieren
zur Neueroffnung!

d9 Gargio

cucina italiana

Leerer Landstr. 69 - Aurich
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Gefliigel, Wild und Lamm

Das vielfdltige Sortiment
von Gefliigel Fink ist ebenso
abwechslungsreich wie die
Wiinsche der Kunden. Neben
frischem Geflugelfleisch fin-
den Geniefler eine grofie Aus-
wahl an Aufschnitt, saftigen
Geflligelsalaten und Suppen-
hithnern fiir herzhafte Gerich-
te. Besonders beliebt ist das
marinierte Grillfleisch, das fir
die aktuelle Grillsaison perfekt
vorbereitet wird. Hinzu kom-
men zarte Filets, ganze Brat-
hihnchen, delikate Puten-
brust und vieles mehr — ideal
fir jeden Anlass und Ge-
schmack.

Auch im Bereich Wild tiber-
zeugt Geflligel Fink in der Sai-
son mit einem breiten Ange-
bot: Besonders im Herbst und
Winter passen zartes Hirsch-
fleisch, aromatisches Wild-
schwein und feine Enten zu
festlichen Anldssen oder in die
abwechslungsreiche Alltags-
kiiche. Dartiber hinaus er-
ganzt auch frisches Lamm-
fleisch das Sortiment und
sorgt fur noch mehr kulinari-
sche Vielfalt. Eine rechtzeitige
Vorbestellung wird empfoh-
len.

Qualitat aus der Region

Geflligel und Eier bezieht
Familie Fink direkt aus Nieder-

sachsen und Ostfriesland. Re-
gionalitat, Nachhaltigkeit und
artgerechte Haltung stehen
dabei im Mittelpunkt. Das
Wild kommt direkt von nie-
dersdchsischen Jagern. Dank
kurzer Lieferketten und stren-
ger Qualitatsstandards kon-
nen sich die Kunden sicher
sein, dass sie ausschliefllich
hochwertige, regional produ-
zierte Ware erhalten. ,Im letz-
ten Schritt veredeln wir das
Fleisch mit unseren typischen
Wiirzmischungen®, sagt Julia
Fink. So entsteht vor Ort in der
hauseigenen Verarbeitung der
unverwechselbare ,Fink-Ge-
schmack”

Einladung zur Eroffnung
am 1.8.

Aktuell nutzt Familie Fink
die jahrlichen Betriebsferien,
um den Umzug an den neuen
Standort vorzubereiten. Am 1.
August l1adt das Team dann alle
Kunden und Interessierten
herzlich von 9 bis 13 Uhr in den
Hageweg 33 ein. Es warten tolle
Angebote und Aktionen. In Zu-
kunft sind die Ladentiiren wie
gewohnt montags bis freitags
von 9 bis 18 Uhr und samstags
von 9 bis 13 Uhr geodffnet. Fir
aktuelle Angebote oder leckere
Rezeptideen lohnt sich immer
auch ein Blick auf den Insta-
gram- und Facebook-Kanal des
Unternehmens.

Von der Planung bis
zur schlisselfertigen Evstellunyg.

Bul.lllni_el:nehmen

26629 Strackholt
Tel. 04946 - 686
info@reimers-bav.de

Herzlichen Gliickwunsch

Hochter Str. 29
Fax 04946 - 690
www.reimers-bau.de

Wir @ Lebensmittel.

su dow Geschéiftsrdiuuen uud
wiicchew wetterhin viel Evfoly !

Wallinghausener StraB3e 125
26605 Aurich

Offnungszeiten:
Mo.-Sa. 07-21 Uhr
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| Torsten Jordan
Kaufmann f. Versicherungen
und Finanzen

HafenstraBe 14

26603 Aurich
Telefon: 04941 9900981

Die Versicherung der Ostfriesen
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BLUMEN KONIG

Flovistik, Zimmer- und Saisonpﬂanzen, Baumschule

Blumen Kdnig GmbH
Wallinghausener Str. 43 - Aurich - Tel. 049 41 - 6 18 84
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BILD: IMKE JANSSEN

www.blumen-koenig-aurich.de

01.08.2026 | 9 — 13 Uhr

NEUEROFFNUNG

—— nneuer Standort —

HAGEWEG 33, 26605 AURICH

Tolle Angebote & Sektempfang

Neuer Standort

Hageweg 33
26605 Aurich
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Alter Standort -:: . An der Wallinghausener StraBe

Am Sportplatz 2 s 600mRichtung Aurich
26605 Aurich e 9

Mail: frischgefluegel-fink@t-online.de
Tel.: 049 41-699 352
Offnungszeiten: Montag bis Freitag 9 — 18 Uhr | Samstag 9 — 13 Uhr



