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Über 20 Jahre in 
Familienhand

Die Anfänge von Geflügel 
Fink gehen zurück ins Jahr 
2004, als Andrej Fink ge-
meinsam mit seiner Frau Ol-
ga in Wallinghausen den 
Schritt in die Selbstständig-
keit wagte. „Durch seine lang-
jährige Tätigkeit auf dem Wo-
chenmarkt in Aurich wusste 
mein Vater genau, was die 
Kunden wollen“, erzählt Toch-
ter Julia Fink rückblickend. 
Der Plan ging auf: Das Ge-
schäft am Sportplatz in Wal-
linghausen entwickelte sich 
schnell, die Nachfrage wurde 
immer größer, weitere Mit-
arbeiter kamen hinzu. Heute 
ist Geflügel Fink eine feste 
Adresse in Aurich.

Nach zwei Jahrzehnten 
wurde das Familienunterneh-
men 2024 in die Hände der 
nächsten Generation gelegt. 
Tochter Julia Fink und ihr 
Mann Alexander Fink über-
nahmen die Geschäftsfüh-
rung und stellten weitere Mit-
arbeiter ein. Heute zählt das 
engagierte Team von Geflügel 
Fink zehn Personen, Familie 
Fink eingeschlossen. Der be-
vorstehende Umzug an den 
neuen Standort markiert nun 
den nächsten Meilenstein in 
der Firmengeschichte.

u Fortsetzung von Seite 16 Geflügel, Wild und Lamm

Das vielfältige Sortiment 
von Geflügel Fink ist ebenso 
abwechslungsreich wie die 
Wünsche der Kunden. Neben 
frischem Geflügelfleisch fin-
den Genießer eine große Aus-
wahl an Aufschnitt, saftigen 
Geflügelsalaten und Suppen-
hühnern für herzhafte Gerich-
te. Besonders beliebt ist das 
marinierte Grillfleisch, das für 
die aktuelle Grillsaison perfekt 
vorbereitet wird. Hinzu kom-
men zarte Filets, ganze Brat-
hähnchen, delikate Puten-
brust und vieles mehr – ideal 
für jeden Anlass und Ge-
schmack.

Auch im Bereich Wild über-
zeugt Geflügel Fink in der Sai-
son mit einem breiten Ange-
bot: Besonders im Herbst und 
Winter passen zartes Hirsch-
fleisch, aromatisches Wild-
schwein und feine Enten zu 
festlichen Anlässen oder in die 
abwechslungsreiche Alltags-
küche. Darüber hinaus er-
gänzt auch frisches Lamm-
fleisch das Sortiment und 
sorgt für noch mehr kulinari-
sche Vielfalt. Eine rechtzeitige 
Vorbestellung wird empfoh-
len.

Qualität aus der Region

Geflügel und Eier bezieht 
Familie Fink direkt aus Nieder-

sachsen und Ostfriesland. Re-
gionalität, Nachhaltigkeit und 
artgerechte Haltung stehen 
dabei im Mittelpunkt. Das 
Wild kommt direkt von nie-
dersächsischen Jägern. Dank 
kurzer Lieferketten und stren-
ger Qualitätsstandards kön-
nen sich die Kunden sicher 
sein, dass sie ausschließlich 
hochwertige, regional produ-
zierte Ware erhalten. „Im letz-
ten Schritt veredeln wir das 
Fleisch mit unseren typischen 
Würzmischungen“, sagt Julia 
Fink. So entsteht vor Ort in der 
hauseigenen Verarbeitung der 
unverwechselbare „Fink-Ge-
schmack“.

Einladung zur Eröffnung 
am 1.8.

Aktuell nutzt Familie Fink 
die jährlichen Betriebsferien, 
um den Umzug an den neuen 
Standort vorzubereiten. Am 1. 
August lädt das Team dann alle 
Kunden und Interessierten 
herzlich von 9 bis 13 Uhr in den 
Hageweg 33 ein. Es warten tolle 
Angebote und Aktionen. In Zu-
kunft sind die Ladentüren wie 
gewohnt montags bis freitags 
von 9 bis 18 Uhr und samstags 
von 9 bis 13 Uhr geöffnet. Für 
aktuelle Angebote oder leckere 
Rezeptideen lohnt sich immer 
auch ein Blick auf den Insta-
gram- und Facebook-Kanal des 
Unternehmens.

Am 1.8. öffnen sich die Türen am neuen Standort in Wallinghausen. BILD: Imke Janssen

Torsten Jordan
Kaufmann f. Versicherungen
und Finanzen
Hafenstraße 14
26603 Aurich
Telefon: 04941 9900981

Viel Erfolg und alles

Gute für die Zukunft!

Wir gratulieren
zurNeueröffnung!

Leerer Landstr. 69 - Aurich
www.dasergio.net

cucina italiana

Anzeige

NEUER STANDORT
Anzeige

Hageweg 33, 26605 Aurich

Wallinghausener Straße 125
26605 Aurich
Öffnungszeiten:
Mo.-Sa. 07-21 Uhr

Behrends

Wir gratulieren Familie Fink
zu den Geschäftsräumen und
wünschen weiterhin viel Erfolg !

Floristik, Zimmer- und Saisonpflanzen, Baumschule
Blumen König GmbH

Wallinghausener Str. 43 · Aurich · Tel. 0 49 41 - 6 18 84
www.blumen-koenig-aurich.de

Viel Erfolg in denneuen Räumen!
Herzlichen

Glückwuns
ch!
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Herzlichen Glückwunsch

NEUERÖFFNUNG
n e u e r S t a n d o r t

0 1 . 0 8 . 2 0 2 6 | 9 – 1 3 U h r

To l l e A n g e b o t e & S e k t emp f a n g

Mail: frischge�uegel-�nk@t-online.de
Tel.: 0 49 41 - 699 352

Öffnungszeiten: Montag bis Freitag 9 – 18 Uhr | Samstag 9 – 13 Uhr

So �nden Sie uns:

Alter Standort
Am Sportplatz 2
26605 Aurich

Neuer Standort
Hageweg 33
26605 Aurich

An derWallinghausener Straße
600m Richtung Aurich

WWiirr ffrreeuueenn uunnss
aauuff IIhhrreenn BBeessuucchh!!


